
Federazione Italiana Lotta Judo Karate Arti Marziali - FIJLKAM - 

 

AVVISO PER MANIFESTAZIONE DI INTERESSE  

 

La Federazione Italiana Judo Lotta Karate Arti Marziali, con sede in Ostia Lido (RM) Via dei 

Sandolini, n.79 esperisce indagine esplorativa di mercato, mediante acquisizione di manifestazioni di 

interesse, finalizzata a individuare idonei operatori economici da invitare alla successiva procedura 

negoziata sotto soglia ai sensi degli artt. 35 e 36, comma 2, lettera b) del D.Lgs n.50/2016, in relazione 

a: 

 

Servizi di ospitalità e ricettività in strutture alberghiere in occasione dell’evento sportivo 

“Campionati Europei Under 20 (Juniores)”, a carattere internazionale, che si svolgerà presso 

il Centro Olimpico “Matteo Pellicone”, con sede in Ostia Lido (RM) Via dei Sandolini, n.79, 

nelle date 27 giugno-3 luglio 2022. 

 

 

La Federazione Italiana Judo Lotta Karate Arti Marziali ospiterà presso il Centro Olimpico “Matteo 

Pellicone”, con sede in Ostia Lido (RM) Via dei Sandolini, n.79, l’evento sportivo a carattere 

internazionale “Campionati Europei Under 20 (Juniores)”, organizzato dalla United World Wrestling 

(UWW), che avrà luogo dal 27 giugno al 3 luglio 2022. 

La Federazione, a tale scopo, dovrà procedere all’affidamento del servizio di accoglienza per i 

partecipanti alla manifestazione sportiva suindicata, nelle relative date, prevedendo un margine, 

rispetto agli arrivi, di 5 giorni antecedenti all’inizio dell’evento sportivo e, rispetto alle partenze, di 2 

giorni successivi alla fine dello stesso evento. 

Le manifestazioni di interesse dovranno pervenire a mezzo pec presso la Federazione al seguente 

indirizzo: appalti.forniture@cert.fijlkam.it entro e non oltre 15 giorni dalla data di pubblicazione del 

presente avviso. 

La Federazione si riserva di invitare un minimo di cinque soggetti che avranno manifestato interesse, 

compresi quelli già iscritti presso il proprio elenco fornitori, a presentare un’offerta, che sarà 

formulata sulla base delle caratteristiche richieste di seguito. In mancanza di almeno cinque 

manifestazioni di interesse, la Federazione si riserva di invitarne un numero inferiore e, considerate 

le specifiche caratteristiche del servizio richiesto, anche di procedere a trattativa diretta. 

mailto:appalti.forniture@cert.fijlkam.it


L’avviso è riservato a soggetti in possesso dei requisiti generali di cui al D.Lvo n.50/2016, che non 

presentino cause ostative ai sensi dell’art.80 del medesimo decreto legislativo e che siano in possesso 

delle abilitazioni professionali previste per l’erogazione del servizio richiesto.  

 

Il presente avviso è pubblicato sul sito federale, nella sezione Trasparenza – Avvisi, il 28/04/2022 

 

CARATTERISTICHE RICHIESTE PER L’EROGAZIONE DEL SERVIZIO  

 

Al fine dell’erogazione del servizio di cui al presente avviso sono richieste le seguenti caratteristiche: 

- albergo di categoria minima 4 stelle per le manifestazioni Ranking Series e Campionati 

Europei Under 20, e 3 stelle o Residence per i Campionati Mondiali Under 17; 

- disponibilità di un minimo di 325 camere, di cui almeno 240 camere twin con letti separati; 

- struttura alberghiera dotata di un minimo di tre sale, di cui una di dimensioni minime pari a 

200 mq da destinare al montaggio della materassina di riscaldamento, una di dimensioni 

minime pari a 40 mq da destinare alle operazioni di accredito, e una di dimensioni di almeno 

15 mq da adibire a sala riunioni; 

- previsione di un servizio minimo di B&B, con possibile estensione alla mezza pensione; 

- presenza di un parcheggio che consenta l’entrata e l’uscita dei pullman; 

- area esterna adiacente alla struttura, con accesso attiguo, da utilizzare per una eventuale 

gestione dei Protocolli anti-Covid; 

- distanza della struttura nel raggio di 30 km dal Centro Olimpico “Matteo Pellicone”. 

 

 

 

   Roma, 28/04/2022                                                                   Il Segretario Generale 

                                                                                                  Ing. Massimiliano Benucci 

 


